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『竹活用によるイノベーショ
ン・リーダーを目指して』

SDG’Sへの貢献
株式会社 炭化

SDG’Sへの貢献
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• 2012年3⽉ 佐賀県に設⽴創業
• 資本⾦ 3920万円
• 代表取締役 ⼊江康雄 1949年8⽉10⽇⽣
• 福岡出⾝ 技術⼠（建設部⾨）
• 経営理念 ⽇本国内だけでなく、海外にもおいしい

⽇本の野菜を提供して⽇本の農家を
元気にしたい。

• 福岡⼤学⼯学部⼟⽊卒業 定年退職

⻘果物鮮度保持剤・装置の製造
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⻘果物⽣産量に対する⽣産量と⾷品ロス
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国内生産量
３.2兆円/年

世界生産量
４00兆円/年

市
場
大

市
場
小

野菜
2.５兆円
1,000万t

（⽣産量）

柑橘
95万t

りんご
中国

4,000万t

果物輸⼊
（ほぼバナナ）
2,000億円

果物輸出
200億円

野菜輸出
50億円

野菜輸⼊
1,000億

円

野菜
中国6億t

野菜
インド1.3億t

りんご
80万t

柑橘
中国

3,500万t

野菜
アメリカ

3,000万t

柑橘
ブラジル

1,900万t
柑橘
インド

1,100万t
りんご
アメリカ
500万t
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果実
7,500億円
（⽣産量）

青果物ロス金額

１．国内（1.1兆円）
生産量の35％
（青果物3.2兆円の鮮度ロス）

２．海外（200～280兆円）
生産量の50～７０％
(青果物400兆円の鮮度ロス）

対象市場

青果物鮮度への影響因子

• 体内糖分の
消費

• ガスの放出

• ストレス

• エチレン

• アルデヒド

• アンモニア

• アルコール

• CO2

• 体内の水分
の放出

• 湿度・呼吸
に関連

• カビ

• 腐れの原因

• 取扱による傷

雑菌 蒸散

呼吸ガス

甘味の減少
酸味の減少
黄色化
発芽
壊死

腐敗
悪臭

他の青果物
に影響

萎れ
黄化
壊死
食味の低下

成熟

たんぱく質の
破壊

毒素にによる
壊死

固有ガスによ
る壊死

衝撃

Tankafreshシステム
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収穫

収集

洗浄

予冷

乾燥
貯蔵

出荷

移動

殺菌、活性 空機殺菌
ガス分解

蒸散・呼吸制御

ガス吸着 MA
効果

蒸散・呼吸制御
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Tankafresh商品と効果活用特許第6358755号Tankafresh商品と効果活用特許第6358755号
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Tankafresh 鮮度システム

2018Tanka co.,ltd 8

個別長期鮮度保持
ガス吸着・Ma効果

室内長期鮮度保持
吸着・分解

殺菌活性鮮度保持
高濃度微酸性電解水

SS、S、M、L サイズ UV、UVL、IOT AP270TA

Tankafresh（タンカフレッシュ®）はSSサイズ〜Lサイ
ズまであり、⻘果物の種類や量で使い分けができます。
30〜150円 ⽇本国内値段

Tanka fresh Tanka革新的技術は何か？ 特許第6358755号（日本）

公開中（米国、中国、香港、ベトナム）

Tanka fresh TankafreshUV
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竹炭＋日本茶カテキン 光触媒＋Tankafresh

官能基とカテキンとの結
合活性による触媒効果
CO2,O2コントロールによ
る特異なMA効果
急速ガス吸着効果

2～8週間の鮮度保持

臭い、菌、ガスを吸
着・分解 光触媒で
CO2とH2Oに分解

室内空気殺菌装置 鮮
度環境（仮眠状態）に
する。

１～6ヶ月鮮度保管

TFUV 40万円（40㎥対応）
TFUVL 20万円（20㎥対応）

圧倒的なTankafreshUVの経済性

50万円

1500万円

3000万円

3000万円

400万円
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65万円 6000円／２０L

鮮度保持効果がもたらすもの

利益

UP

遠隔地

販売可能

長期保存

可能

季節外

販売可能

輸出輸入

販売可能

青果物ロスを低減させると・・・・

ロス率の低減は利益をUP

TANKAFRESHシステム 利⽤シーン

個別鮮度保持

•⻘果物鮮度保持

•カット野菜

⻑期貯蔵

•鮮度保持輸送

•⻑期鮮度貯蔵

⻑距離輸送

•船便・列⾞

•トラック輸送

ECサイト

•国内宅配便

•国際配送便

Tankafresh 農水省革新的技術実証
九州大学・炭化
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保存期間 21日＋1日 温度5℃
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ネット販売・ECサイト（導⼊事例より）
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産
地
・
集
積
所

家
庭
・
店
舗

ネット販売
120万箱/年

海外EC販売

国内ネット販売

輸送ロス２０％
５％に↓
TANKAfreshは

配送前後の鮮度保持も可能になりました。
TANKAfreshは

配送前後の鮮度保持も可能になりました。

3~5day

家庭内鮮度

３~5day

世界市場 200兆円

10days 鮮度保持

Tankafresh UV
長期鮮度貯蔵倉庫導入事例
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JR鉄道貨物による鮮度輸送
全農、全農物流、炭化

• 北九州・福岡～岩手・秋田間

• 往復輸送5日間鮮度実証

• 鮮度ロス無、葉色落ち、カビ
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●国内輸送での鮮度保持状態を検証
（経路：⻑野⇒佐賀 協⼒：バンボード運輸）

保冷⾞内にTanka Fresh 
UVを設置

（直流24Ｖで紫外線LED６基）

２⽇間

国内⻑距離トラック鮮度保持輸送
Tanka Fresh UVを設置 ⻑野〜佐賀 ２⽇間 ロス率 ０％

未設置

変⾊あり

Tanka Fresh 
UV 設置

変⾊なし

2週間

2〜3週間

3週間＋α

●海上輸送での鮮度保持状態を検証
（仕向先：台湾、⾹港、シンガポール、マレーシア 、カナダ）

■ 博多〜台湾、⾹港
○ 輸送期間 17~20 ⽇間、12 ⽇間
○ アイテム数 45 アイテム
○ ロス率 台湾４％ ⾹港1~６％

■ 東京〜シンガポール、マレーシア
○ 輸送期間 19 ⽇間、23 ⽇間
○ アイテム数 65 アイテム
○ ロス率 シンガポール６％

マレーシア７％

福岡〜⾹港 リーファコンテナ＋Tanka Fresh UVで１５⽇後の状態

船便による海外への安価な鮮度輸送

東京〜カナダ30⽇間
ロス率１〜３％

Tanka Fresh 

航空運賃の１/２０
利益率の向上

Tanka Fresh UVを設置

ロス率３０％⇒３％

海外船輸送 （日本～台湾、シンガポール、）
２８日～３０日間Tankaリファ鮮度輸送

Tanka fresh.Water

JICA ベトナム ダッラト案件化調査2016年

小規模実証試験
ハノイ

伝統的バリュー
チェーンの様子

（ビニール袋）
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ラムドン省人民委
員会 副委員長
Pham S氏との面談

Tankafresh 鮮度保持輸送
ダラット～ハノイ
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佐賀大学農学部田中教授と
ダラット人民委員会副委員
長
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輸送コスト

 ハーベストロスの減少、地⽅・都市間広域流通圏での品質が⾼く、経済的な農産輸送通が可能になる

事業時

ラムドン省

ハノイ

1週間保管

2週間保管

ラムドン省

ハノイ

ホーチミン

保管不可

保管不可

ホーチミン

現在

４８〜60時間 ４８〜60時間

トラック3000㎞移動
ダラット～ホーチミン～ハノイ 実証試験 ダラット～ハノイ

•イチゴ

•レタス

•フルーツ

試験

品目

•糖度

•重量

•含水比

•味覚

項目

•糖度

•重量

•含水比

•味覚

消毒

•未使用

•Tｆ

•保温

•特殊ケー
ス

種分

生産農家
集荷豪奢

予冷が可能か
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⽇数

鮮度 ベトナムにおける鮮度⽐較（案件化調査時）

現状VC

2⽇ 4⽇ 6⽇ 8⽇ 10⽇

100%

50%

鮮度劣化

JICA案件化調査後の
ベトナムでのビジネス

• イオン 商品販売

• ビンエコ ビングループ輸出関連

• 鴻池運輸 ホーチミン～ハノイ輸送、青果物貯蔵

• SAGAWA ビンエコの鮮度配送、キノコ鮮度貯蔵

• ４ピース 店舗利用のサラダ鮮度

• VTFOOD ミニストップ青果物

• CBC 製品輸入代行、販売代理店

• ダラット農業法人 鮮度貯蔵による出荷調整
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Tankafresh システム
ビジネス＆社会貢献
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• 生産・サプライチェーンにおける食料の損失を減少

• 廃棄物の発生防止、削減、廃棄物の発生を大幅に削減する。

• 市場及び高付加価値化への確実かつ平等なアクセスの確保など
を通じて、小規模食料生産者の農業生産性及び所得を倍増させ
る。

• 食料価格の極端な変動に歯止めをかけるため、食料市場及びデ
リバティブ市場の適正な機能を確保するための措置。

「Sustainable Development Goals（持続可
能な開発目標）」
• 国連加盟193か国が2016年～
2030年の15年間で達成するた
めに掲げた目標です。

• 17の大きな目標と、それらを
達成するための具体的な169
のターゲットで構成されてい
ます。
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「Sustainable Development Goals（持続可
能な開発目標）」

永続的な発展に向けたバリューチェーン
の改善

貯蔵

販売

消費

生産
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天候、季節変動に
よるロスの削減や
集荷の安定、出荷
の平準化などで青
果物の鮮度保持を
通じてSDG’Sに貢献
する

株 式 会 社 炭 化

T A N K A C O . , L T D .

おいしいを世界に届けるため、今後も、
食品ロス低減可能性を探ります！


