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20190724竹の利活用技術セミナー

「純国産メンマ作りによる竹林整備」

糸島コミュニティ事業研究会

アプレ有限会社

日高栄治
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景観悪化
水害・土砂災害
獣害
生物多様性劣化
檜杉りんへの浸食
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出るを抑える
新しい竹林整備

食べられないと誤解され、価値無
しで邪魔な取り損ねた幼竹を活用
する。

１．親竹を残して全伐！
竹になるのを完全防止

２．輸入略１００％のメンマ
の純国産化！
●幼竹を使った食の見直し
●メンマの用途拡大
●輸入タケノコの国産化
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純国産メンマ作りによる竹林整備

タケノコ採取 竹林整備

枯竹除去・青竹伐採

竹林整備

タケノコ採るのも竹林整備！
荒廃竹林→タケノコ山→タケノコ畑

現在

今後

タケノコ
採取

竹林整備幼竹採取
山の

一体管理

出るを抑える策！

１．純国産メンマ作り
２．和洋食・家庭食作り
３．新加工品作り

蹴り倒し・切り倒し
価値無し・食べれない
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タケノコ１本当り価格
が大幅ＵＰ
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今迄に無い価値を！

幼竹（皮付き）

￥６００/本

１０ｋｇ/本

幼竹（味付）

￥２０，０００
/本

５ｋｇ/本
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純国産メンマ作りの考え

中国メンマ： 純国産メンマ：

１．麻竹 ⇒ 日本の竹（孟宗竹・真竹・ハチク他）

２．発酵＝臭い匂い ⇒ 未発酵・塩蔵(

３．干し＝硬い ⇒ 一発塩漬け

＊戻しは工場で実施 ＊製造・戻しは何処でも誰でも

幼竹

竹林整備・タケノコ農家：食べられない・邪魔・竹になるのは困る

輸入メンマ業界：中国メンマの価格高騰・量不安

⇒ベトナム他東南アジア生産へ

⇒国産化検討（麻竹栽培・失敗）

製法：簡単で誰でも何処でもできる

１．幼竹採取（１．５～２ｍ）

２．茹で（穂先３０分・その他６０分）

３．塩漬け（対茹でタケノコ比３０％）

荒廃竹林改善（美竹林化）のチャンス
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糸島コミュニティー事業研究会

節捨てる 硬い 柔らかい

お焼き等 メンマ等

8



2019/7/24

5

地域で付加価値UP!
名産品・特産品解発
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事業化の規模

１反当り＜皮付き）竹の子 １トン (６００g) 幼竹１６トン（１０ｋｇ）
＜皮剥ぎ＞ ０．４トン （８ トン）

竹の子 ２５万トン（国産３万トン） 福岡１万トン
メンマ ５０万トン？
糸島 ８１０ヘクタール 全国竹林面積 ４１万ヘクタール

幼竹（皮付き） めんま（塩漬け） めんま（味付）幼竹（皮付き） メンマ（塩漬） メンマ（味付）

１ｋｇ ６０円 １０００円 ４０００円

（１本当り） ６００円 ５０００円 ２０，０００円

１トン ６万円 １００万円 ４００万円

１０トン ６０万円 １０００万円 ４０００万円

１０００トン ６０００万円 １０億円 ４０億円

＊皮付き幼竹１本（１０ｋｇ）から約５ｋｇの皮剥ぎ幼竹ができる。
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純国産糸島めんま

●塩漬け （塩蔵）
〇塩干し

●醤油漬け
●甘酢漬け
●粕漬け
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純国産メンマ（幼竹）加工 201905appre

幼竹採取 生幼竹 乳酸菌数 後工程

塩漬け 塩漬幼竹

乾燥

100>

茹で 乳酸発酵 （塩なし） 乾燥 　　中国法       100> 戻し

乾燥 　戻し 　塩漬け 　中國塩メンマ 塩抜き

52 ,000 150

乳酸発酵(8%塩漬） 発酵止め 塩蔵 　　純国産メンマ 150 塩抜き

27 ,570

塩漬け（３０%塩漬） 塩蔵 　　純国産メンマ       100> 塩抜き

工程簡便・安定性良 800,000

　塩抜き 乳酸発酵 純国産メンマ乳酸発酵 800,000

乳酸発酵（塩なし）

　乾燥 純国産メンマ乳酸発酵 戻し57,600,000

1,820,000
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→ チップ・パウダー／竹炭他
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純国産メンマプロジェクト メンマ「サミットin広島 20190512

本年度全国３０府県で事業化。本年中に法人化。
地域団体、タケノコ事業者、企業特に輸入メンマ業界の参入
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今後の取り組み

全国的課題の荒廃竹林・放置竹林を幼竹活用で解決！
九州・中国四国を始め山型・岩手迄事業化が進んでいます。
皆様のご協力をお願い致します。
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